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商品サイズ
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商品コメント 備考

うなぎ生姜 4945820006503 80g ¥1,000 40 常温 180 75×75×40
高知県産うなぎの蒲
焼と有機栽培黄金生
姜のご飯の素です。

120g瓶タイプ、パック
タイプ、肝使用タイプ
などできます。

うなぎ山椒 4945820006701 80g ¥1,000 40 常温 180 75×75×40

うなぎの白焼に仁淀
川山椒の実山椒と粉
山椒を贅沢に使用し
たごはんのお供

焼鮎みそ 4945820003304 80g ¥660 40 常温 180 75×75×40

焼鮎のフレークと自家
製味噌を合わせたお
かず味噌。ごはんと相
性がいいお味噌で
す。焼きおにぎりが最
高です。

※業務用１ｋｇパック
あります。

いりこみそ 4945820003403 80g ¥620 40 常温 180 75×75×40

味噌の味付けはやや
甘辛で、いりことゴマ
が香ばしい一品。お
酒のおつまみとしても
利用されています。

※業務用１ｋｇパック
あります。

金山寺みそ 4945820003502 80g ¥620 40 常温 180 75×75×40

麦麹と大豆を合わ
せ、茄子、生姜を刻
んで混ぜて仕込ん
だ、なめ味噌。麦麹
の食感がしっかりで美
味しい。

※業務用１ｋｇパック
あります。

鮎の燻製 4945820004905 1尾 ¥920 50 常温 360
135×235×

10

四万十鮎を手開きし
一夜干しにしたのち燻
製にしております。骨
まで柔らかくおめしあ
がりいただけます。

※新商品
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四万十鮎のアヒー
ジョ

4945820004417 90g ¥1,800 40 常温 1095

約77mm×
33mm

（箱入り）
約77mm×
76mm×
33mm

四万十川支流の清ら
かな水で育てられた
鮎を、ニンニクのスラ
イスと一本まるごと
入った唐辛子で煮込
みました。五感にイン
パクトを放つ一品で
す。

四万十鮎の甘露
煮風

4945820004424 90g ¥1,800 40 常温 1095

約77mm×
33mm

（箱入り）
約77mm×
76mm×
33mm

筒切りの鮎の身を黒
潮町産の黒糖と高知
県産の生姜でやさしく
煮込みました。小骨も
しっかり柔らかくなって
いるので、とても食べ
やすい食感となって
います。

うなぎ缶詰蒲焼 4945820006954 80g ¥2,800 20 常温 1095

約77mm×
33mm

（箱入り）
約77mm×
76mm×
33mm

国産うなぎの蒲焼の
缶詰。弊社ならでは
の甘めのたれで柔ら
かくボリュームある缶
詰にしました。

うなぎ缶詰きざみ 4945820006961 75g ¥2,600 20 常温 1095

約77mm×
33mm

（箱入り）
約77mm×
76mm×
33mm

国産うなぎの蒲焼き
ざみで缶詰にしまし
た。チラシや、ひつま
ぶし、料理の具材とし
ても使えます。

鮎のうるか 4945820035305 40g ¥960 30 常温 365 30×30×40

鮎の内臓と室戸海洋
深層水塩で作る本格
鮎の塩辛。通好みで
す。アンチョビのような
使い方が可能です、

休売中
2025/11頃再開予定

鮎の卵うるか 4945820035343 30g ¥1,200 30 常温 365 30×30×40

貴重な卵だけをうるか
にした卵うるかです。
原料は卵と塩だけ。
からすみのような使い
方ができます。

休売中
2025/11頃再開予定
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TOSA premium
酒盗

4945820035404 40g ¥800 30 常温 365 30×30×40

鰹の内臓の中でも見
た目もよく食感もいい
胃の部分だけをきれ
いに洗浄し、塩だけを
使って発酵させたこだ
わりの塩辛。

TOSA premium
酒盗おさかなキム

チ
4945820035459 40g ¥800 30 常温 365 30×30×40

鰹の酒盗をチャン
ジャ風にピリ辛にして
おります。お酒が止ま
らなくなるおつまみで
す。

TOSA premium か
らすみ

4945820035428 15g ¥2,000 30 常温 180 30×30×40

須崎市にて天日干し
にじてじっくりと水分を
抜いた後、加熱により
パラっと仕上げた貴
重な国産からすみの
フレークです。

川のだし～焼鮎～ 4945820060017
１０ｇ（1尾

入り）
¥1,100 30 常温 365 58φ×160

ご家庭の醤油を注い
でつくるだし醤油セッ
ト。焼鮎の上品な旨
みです。

海のだし～宗田節
～

4945820060109
25ｇ(2本

入り）
¥880 30 常温 365 58φ×160

ご家庭の醤油を注い
でつくるだし醤油セッ
ト。宗田節の味がきい
てます。

鮎の一夜干し 4945820004059 1尾約35g ¥580 80 冷凍 180
130×265×

10

四万十伝統の手開き
鮎の一夜干し。ミネラ
ル豊富な海洋深層水
塩使用

※サイズ違い、国産あ
ります。
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青のり鮎の一夜干
し

4945820004738 1尾約35g ¥620 80 冷凍 180
130×265×

10

一夜干しに四万十天
然スジアオノリを振り
かけた香り高い一夜
干し

※国産あります。

アメゴの一夜干し 4945820004172 1尾約50g ¥800 80 冷凍 180
130×265×

10
雨子の一夜干し。上
品な味わい

※国産あります。

鮎の塩焼き 4945820010005 1尾約45g ¥780 24 冷凍 180
50×270×

28
炭火でじっくり焼き上
げた塩焼き

※国産あります。

子持ち鮎の塩焼き 4945820010043 1尾80g ¥1,200 24 冷凍 180
50×270×

28
珍しい子持ちは卵
たっぷりです。

休売中
2025/11頃再開予定

うなぎ蒲焼 4945820006053
1尾約
130g

オープン １０ｋｇ 冷凍 180
115×370×

20

高知県産うなぎの蒲
焼。甘目でうまみたっ
ぷりの蒲焼です。

※特大サイズ、白焼き
あります。

うなぎ蒲焼カット 4945820000006
70g(2切
れ計）

オープン 50 冷凍 180
115×370×

20

うなぎの蒲焼を食べ
やすく１人前サイズに
２切れカット。うな丼に
おすすめ
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うなぎ飯の素 4945820006800 105g オープン 80 冷凍 180
165×125×

15

高知県産うなぎの蒲
焼とたれを合わせたう
なぎ飯の素。お茶碗
約３杯分

刻みうなぎパック詰め
も可能

藁焼きトロ鰹のた
たき

4645820000297
1節３００～

５００ｇ
要相談 １０ｋｇ 冷凍 30

トロ鰹のみを使用し、
手作業で藁焼きのタ
タキにしたものを真空
パックしています

焼鮎2尾 4945820000013 2尾 ¥1,400 30 常温 365
235×170×

10

炭火で丸一日かけて
焼きあげる伝統の鮎
の保存食。酒の肴
や、甘露煮に。

2尾、3尾

焼鮎5尾パック 4945820000037 5尾 ¥3,700 10 常温 365
３３０×２３０

×10

炭火で丸一日かけて
焼きあげる伝統の鮎
の保存食。酒の肴
や、甘露煮に。

焼鮎の四万十煮 4945820001225 1尾 ¥860 40 常温 360 50×270×28

焼鮎の甘さ控えめ甘
露煮です。骨までや
わらかくしあげており
ます。

※国産特大サイズな
どあります。

子持ち鮎の四万
十煮

4945820001119 1尾 ¥1,200 40 常温 360 50×270×28

めずらしい子持ちの
四万十流甘露煮。卵
の食感がおいしく味
わえます。

休売中
2025/11頃再開予定
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四万十の焼鮎だし
の佃煮

4945820003076 80g ¥815 40 常温 365 68×68×60

国産あまのりを四万
十の焼鮎だしを用い
て炊き上げたしっかり
目の佃煮です。

焼鮎醤油120ml 4945820002338 120ml ¥520 30×２ 常温 540
40×40×

155

炭火で焼き上げる焼
鮎よりだしをとり、本醸
造醤油とあわせただ
し醤油。とてもまろや
かな舌触りの醤油

焼鮎醤油300ml 4945820002345 300ml ¥1,000 20×2 常温 540
50×50×

210

炭火で焼き上げる焼
鮎よりだしをとり、本醸
造醤油とあわせただ
し醤油。とてもまろや
かな舌触りの醤油

焼鮎ゆずポン酢
120ml

4945820002352 120ml ¥540 30×２ 常温 365
40×40×

155

焼鮎醤油と高知県産
ゆずをふんだんに使
用したゆずポン酢。ゆ
ずの風味が違いま
す。

焼鮎ゆずポン酢
300ml

4945820002369 300ml ¥1,080 20×2 常温 365
50×50×

210

焼鮎醤油と高知県産
ゆずをふんだんに使
用したゆずポン酢。ゆ
ずの風味が違いま
す。

四万十たまり醤油
120ml

4945820002376 120ml ¥480 30×２ 常温 720
40×40×

155

当地で使われるたま
りを使用したさしみ醤
油。煮付け、照り焼き
などに使いやすく。
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四万十たまり醤油
300ml

4945820002383 300ml ¥900 20×2 常温 720
50×50×

210

当地で使われるたま
りを使用したさしみ醤
油。煮付け、照り焼き
などに使いやすく。


